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unhsere (ieﬁtihﬁs aperi‘ﬁfs

hOC(LO\LlM fizz

zirbe | schlehe | zitrone
erfrischend anders 6.%°

e(derﬂower lmar‘('ihi

lavanttaler barmut
minze | holunder 6.%°

summme ale

pale ale vom fass
wimitz brauerei 0,331 4.°°

chmericeno

zeitlos klassisch
wermuth | campari | soda 7.°°

aperé alloholfrei

PihL’ hec‘srov\i
gin | barmuth rosé | campari
tonic water 8.7°

leventteler hugo

apfelcider | holunder
gartenminze 6.7°

i‘fa(iom sprizz
lyre’s | soda | orange
aperol sprizz - bleifrei 6.7°

3ih3€¥ twist
verjus vom tement | ingwer
zitrone | ohne promille 6.°°

LausselmacHe (i lmOtheh

limoncello sprizz
verjus vom tement
limonzero | soda 6.7°

e ————

o(ie seewir+ (ilmos 7

for zuhause!

seppi's iceo( +ea
mit allerlei aus
unserem krauterbeet 4.7°

flora ci‘h'om

den sirup fir unsere
hausgemachten limonaden
konnt ihr ganz bequem
mit nach hause nehmen.
einfach mit sodawasser

aufspritzen und genielsen!

verbene, melisse & thymian
aus alexandra’s garten 4.7°

(olb( cole

hausgemacht am bauernhof
erfrischend & koffeinfrei 4.7°

ihswer—zi‘hovweh(ilmo
umwerfend erfrischend
mit bio zitronen 4.7°

Lo“er—wihz (ilmo
mit minze aus
nick’s garten 4.7¢



cmH beer favouri+es

vom fass
\.__/—_k’
merzen bier 127 0er Sumine ale So\iHaler weilde
hirter brauerei hirter brauerei wimitz braverei  loncium brauerei
malzig, leicht hopfig  malzig, vollmundig fruchtig, herb trib, fruchtig, spritzig
3.99/ 4°° 3.99/ 4°° 4.°° /) 5.2° 4% /5>
(aho(pi(s CGYih+LsiPa morchl el pa‘frév»
wimitz brauerel braverei loncium  privatbraverei hirt bierol
0,33l 5.7° 0,33l 5.%° 0,33l 4.%° 0,33l 7.°

hicus favouri+es

\\__/—"_\
(LCL(CYWEJS"CY Pao(awah iuico( scL\arze lcuh
privatbrauverei hirt bierol brauerei loncium brauhaus gusswerk
0,33 4.°° 0,33l 5.%° 0,33l 6.5° 0,33l 8.3°
Solmlmerbiere 7
V—‘
sumnseiterl \y(us‘f ouf mehr?
bierol | werft einfach einen blick in
0,33l 5" unsere bierkarte, um unsere
grofte biervielfalt zu genielen.
SCL\hePfehS‘(’ro\u@ unsere biersommeliers
Seerder vog@[sang nick & matthias stehen euch
0,331 6.°° bei der wahl des richtigen

bieres jederzeit gerne

mit rat und tat zur seite
L\Ohi% (avehde( weizeéeh

zaungast braukollektiv
0,331 5.

rose rasPBerru, ele

brauerei loncium
0,33l 5.79




Eier ver(&os“feh chw see

entdeckt die faszinierende welt
der biere mit unseren

sommeliers nick & matthias.
Jjeden freitag um 20:30 uhr!

in gemutlicher runde verkostet
ihr 6 ganz besondere craft-
& spezialbiere zu einem
ausgewahlten thema.

dauer: ca. 90 minuten.
kosten: € 29,00 pro person.
die verkostungen finden ab 6
teilnehmern statt.

jetzt anmelden & genielden!
entweder direkt bei

unserem service team,
online, oder telefonisch
unter 04277 /2637

QLL+UQLLC VCY(LOS+UM3€h

die perfebfeh sommerbiere
leicht, fruchtig, spritzig -
ideale begleiter fur heifte tage.
die sommeliers zeigen euch, wie der
sommer schmeckt!
termine: 27.6., 1.8., 5.0.

lnoneh, lnoneh, L\oneh!
fur alle, die es bitter lieben:
von fruchtigen ipas bis zu
intensiv aromatischen spezialitaten -
der hopfen steht im mittelpunkt!
termine: 4.7.,8.8., 12.0.

best of Lérnten

regionale braukunst vom feinsten!
entdeckt karntens biervielfalt -
traditionell, innovativ, ehrlich.
termine: 11.7., 15.8., 19.9.

uhsere {LYO\{‘(»LO\C{L(

volles aroma, kraftiger charakter: fur
fans starker biere mit tiefgang und
wumms - nichts fUr schwache nerven!
termine: 18.7., 22.8., 26.9.

biere i In w&hd@( der zei‘f

eine geschmackliche zeitreise -
von alten bierstilen bis zu
modernen interpretationen.
geschichte, die man trinken kann.
termine: 25.7., 29.8., 3.10.

eine bierverl«.os‘{'um‘; nur far dich!

entdecke die craft beer vielfalt bei einer ganz individuell
gestalteten bierverkostung fur dich und deine freunde.

perfekt fUr geburtstage, junggesellenabschiede
oder firmenevents & vereinsausfluge!

ab 6 personen nehmen wir euch mit auf eine genussvolle reise
durch verschiedene biersorten - ganz nach euren winschen.

Jjetzt anfragen und gemeinsam anstolsen!




unsere larntner liche

vorspei séh

corpaccio
J. kamp - maltschach

cesoerecce
villa nocera - feldkrichen

sa(a+ i bw (as
karnten taufrisch - brickl

Laupfséhﬁe

vom karntner rind
pesto | tomate | pamore
brot 18.%°

SchwarZe SGWS
privatbrauereil loncium 0,331 5.%°

handgemachte pasta
arrabiata tomatenragout
pamore 12.2°/ 18.%°

rose raspbern? ale

privatbrauereil loncium 0,331 5.7

frisch & knackig
zum selber schitteln
sorten nach tagesangebot 13.%°

LQCL\SFOY@L(@

m. payr - enge gurk

3(0h+a(er saib(ihs

valent - schwambach

EUY uv»o(er bra‘fem
kolbl hof - maltschach

gebratenes filet

cremiges risotto

gemuse | safran 28.%°
dowauries(ihg

burgwein fam. lassnig 1 /8 5.4

im ganzen gebraten

liebenfelser erdapfel

knoblauch | krauter 28.7°

Sr&her veltliner

w. engelbrecht | kamptal 1/8 4.%°

vom kolbl rind
schmorsauce | semmelknodel
gewirz rotkraut 24.°°

b»\m(;ic red
wg pfneisl | burgenland 1/8 5.7



ILYOlm hOoSe +O +0i£

wir bringen unsere philosophie von nachhaltiger gastronomie auf
euren teller - das heilbt wir beziehen viele tiere wenn moglich im ganzen.
von der schnauze bis zur schwanzspitze wird alles zu besonderen,
zum teil in vergessenheit geratenen gerichten verarbeitet.

unser wild beziehen wir von jagern aus der region,

die uns gleich nach dem abschuss die innereien liefern -
das kann auch mal um 5 uhr morgens sein.

nach dem das fleisch genugend zeit zum abhangen hatte,
wird es fachmannisch bei uns aufgeteilt und kommt frisch
auf den tisch - besser geht's nicht!

daham is daham, regionaler wird'’s nicht!

beim kolbl, unserem familien-stammhof liegt vom
futteranbau bis zur schlachtung alles in rudis hand.

ihr werdet schmecken, mit wie viel liebe er seinen job
macht, versprochen. rudi beliefert uns aulterdem mit sch-
weinefleisch, schnaps, sirup, krautern und, und, und...

— -
hose +o +ai( 3ericln+ o(es J(ages

immer frisch und nach tagesangebot
wenn es da ist, ist es da und wenn es weg ist,
Ist es weg - das heildt schnell zuschlagen!
unser service team gibt euch gerne
nahere informationen.

wenn ihr euren blick auf das gegeniberliegende
seeufer schweifen lasst, konnt ihr den lammern von
alexander hecher beim grasen zusehen.

das frische lammfleisch ist eine ganz besondere
delikatesse, zart und aulserst aromatisch.

unser geheimtipp: seppi’s lammbeuschel!

welideganse und lavanttaler fruhlingsenten beziehen
wir von herta und hans taferner aus polling.

am lindlhof genielten die tiere jede menge auslauf und
bestes futter. geschlachtet wird stressfrei vor ort,
danach werden die tiere immer frisch geliefert -

mit kopf und kragen. und filsen. und Uberhaupt allem.




wir+ SL\OJ.AS uassi[cer

vorspeisen

‘fm‘e(s?i'fz S(;LZCL\eh kolbl rind | wurzelwerk
kLol hof - maltschach paprika vinaigrette

roggenbrot 11.%°

morzen bier

privatbrauereli hirt 3.%°/4.%°
(LrouxH'ic())e bouillon wurzelwerk | schnittlauch
k3lol hof - maltschach zweierlei einlagen 6.

Zuc{,«,erwais cremesuppe curry popcorn

karnten taufrisch - brickl obers 7.%°

Laup+8éh36

ihherei O‘@S ‘fo\?)es wahre wirtshauskultur -nahere
informationen bekommt ihr von
unserem service team 13.5°/ 19.%°

121 0er
privatbrauverei hirt 3.%°/4.%

mal von hier mal von da

spiell spiel filet vom kélbl schwein

k516l hof - maltschach aioll | krauterbutter | speck
knusprige pommes 23.7°
blauer ZweiﬁeH
w.engelbrecht | kamptal 1/8 4.

(L&rhjrher hUO(@H’@U@Y handgekrendelt von claudia
4 stick gemischt| braune butter

fam. sucher - lebmach
pamore | blattsalat 17.%°

fam. tschinder - albern
cobernet blanc

wg maltschnig | liebenfels 1/8 5.4



